3

ACQUA DI COCCO
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ACQUA DI COCCO

Vs gponits

SALGADINHOS

Coxinha et kibe (6 pces) 12.-
Beignet de poulet et boeuf

PLANCHETTE DE NUGGETS

PORTION (8 PCES) 21.-

Avec frites et sauce

PrixenCiF i @




4

ACQUA DI COCCO

ENTREES POISSONS

Salade verte | mélée 5.-]7.- Tartare de saumon 35.-

Avocat, aneth, pomme, toasts et frites

Salade Caprese 14.- | 21.-

Tomates, mozzarella, huile d'olive, Filets de perche meuniére 37.-
vinaigre balsamique Sauce tartare et frites

Salade César 16.- | 22.-

Poulet, crolitons et copeaux de Grana

Padano

PIZZAS
‘”ANDES Margherita 18.-

Tomates, mozzarella
Burger de boeuf 26.-

Salade verte, tomates, cheddar
sauce barbecue

Tonno 20.-
Thon, tomates, mozzarella

Prosciutto 20.-
Burger de poulet 25.- Jambon cuit, tomates, mozzarella
Salade verte, tomates, cheddar
sauce cocktail Crudo 24.-
Tomates, mozzarella, jambon cru
Roastbeef 29.- rucola, Grana Padano
Avec frites, salade et sauce tartare
Tartare de boeuf 35.-
Sauce maison avec toast, frites et salade p AST A
Tagliata de boeuf 35.- )
. Napoli 19.-
Servie avec Rucola et Grana Padano
Tomates
Entrecéte de boeuf (200gr)  35.- Bolognese 21.-

Servie avec légumes de saison et frites
Sauce au choix: champignons,
café de Paris, poivre vert, ail 4.- Funghi

Tomates, viande hdchée

Champignons, creme
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ACQUA DI COCCO

PIZZA

Margherita 18.-
Tomates, mozzarella
Prosciutto 20.-

Jambon cuit, tomates, mozzarella

NUGGETS

Au poulet 15.-
Servi avec frites et ketchup ou
mayonnaise

PASTA (1/2 PORT.)

Napoli 12.-
Tomates
Bolognese 14.-

Tomates, viande hachée
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ACQUA DI COCCO

VINS BLANCS i APERITIFS

au dl
Chateau-Montagny (75cl) 32.- 5.- Pastis (2cl | 45%) 5.-
L’abbatiale de Payerne, Lavaux, Chasselas Suze (4cl | 20%) 6.-
La cuvée blanche (50cl) Campari (4cl | 23%) 5.
G. Cousin, Concise, Assemblage 24.- 5.-
Martini (15% | 4cl) 6.-
Les Lacustres (70cl) 37.- .
G. Cousin, Concise, Assemblage Prosecco (coupe 1dI | 11%) /.-
Porte de novembre (75cl) 35.- 5.- Porto rouge (4cl | 19,5%) 6.

Gilliard, Sion, Johannisberg

) COCRTAILS
‘”NS ROSES Caipirinha 12.-

Oeil de Perdrix (50cl) 28.- 6.- Cachaca,lime, sucre de canne

G. Cousin, Concise, rosé de Pinot Caipi-fraise 12.-
Porte de novembre (75cl) 35.- Cachaga, fraise, sucre de canne

Gilliard, Sion, rosé de Pinot Aperol Spritz 12 .-

Aperol, prosecco, limonade

‘”NS ROUGES Mojito 12.-

Pinot noir (75cl) 35.- §5.- Rhum, lime, menthe, sucre de canne
L’abbatiale de Payerne, Lavaux, Pinot noir Pina colada 12.-
La cuvée rouge (50cl) 24.- 5.- Rhum, creme de coco, jus d’ananas

G. Cousin, Concise, Assemblage

Pasqua Desire (75cl) 29 DIGESTIFS (2CL)

Lush & Zin, Puglia, Primitivo

Limoncello (30%) 5.-
BIERES PRESSION 25415 Williamine (37,5%) 7.-
Cardinal blonde 4.5]7.- Eau-de-vie d’abricot (37,5%) /.-
Panaché | Monaco 4.5]7.- Grappa (40%) 7.-

Amaretto di Disaronno (28%) S.-

BIERES EN BOUTEILLE Baileys (17%)

Cardinal blanche (33cl) S.- Grand Marnier (40%)
Corona (33cl) 6.- Vieille prune (40%)
Cardinal sans alcool (33cl) 6.-

Cognac (40%)

Prix en CHF
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ACQUA DI COCCO

MINERALES

Henniez bleue, verte (50cl)
Henniez bleue, verte (11)

Nestea (50cl)
Coca-cola, zéro (50cl)

Romanette (50cl)
Rivella rouge, bleu (50cl)

Fanta (50cl)

Guarana (33cl)
Red bull (25cl)

Sirop (30cl)
Granini orange (33cl)

Schweppes (20cl)

BOISSONS CHAUDES

Café, espresso, ristretto
Capuccino, renversé

Café décafeiné

Chocolat chaud | froid
Thé

Noir, vert, menthe, camomille,
tilleul, cynorhodon, verveine,
fruits

3.90
9.00
3.90
3.90
3.90
3.90
3.90

4.50
4.90

2.50
3.90
4.50

Prixen C

(88

COCRTAILS SANS ALCOOL

Caipirinha 9.-
Cachaca, lime, sucre de canne
Caipi-fraise 9.-
Cachaga, fraise, sucre de canne
Aperol Spritz 9.-
Aperol, prosecco, limonade

Mojito 9.-
Rhum, lime, menthe, sucre de canne
Pina colada 9.-
Rhum, créme de coco, jus d’ananas
Maracuja 7.-
Fruit de la passion

Limette 7.-
Pomme, limette, menthe
shakerato 4.50

Espresso, glagon, sucre
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ACQUA DI COCCO

Q%Wm

Si  vous étes sujet a des allergies ou
intolérances, nos collaborateurs VOous
informerons volontiers sur les ingrédients utilisés
dans nos plats, sur simple demande de votre
part.

Provenance des viandes

Boeuf | Porc: Suisse
Poulet: Suisse | France
Saumon: Norvege
Filet de Perche: Pologne | Lituanie

Carafe d'eau 1L 1.—

Prix en CHF, TVA 8,1% incl.
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